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LES ENTREES

LES PLATS

[_e duo de croquettes
Les croquettes de petites grises
(2 pieces) Piece supplémentaire: + 5 €

Les fondues au Parmesan
(2pieces) Piece supplémentaire: +4 €

La cassolette de scampis a I'ail
(6 pieces) - 25€ (9 pieces)

[ assiette de Saumon fumé norvégien

Tranché main et ses condiments

Le carpaccio de boeuf Holstein
Huile vierge, roquette, parmesan, olives
taggiasche

[’escalope de veau a la Milanaise
pates fraiches

Le tartare de boeuf (préparé ou non-préparé)
Ses condiments, frites fraiches

Le véritable vol au vent
Feuilleté, poclée de Iégumes et frites fraiches

La piece de boeuf irlandaise
Salade, frites fraiches

Lanoix d’entrecote Uruguay
salade et frites fraiches

Le cheeseburger
Cheddar, oignons rouges, pur beeuf grillé, lard, sauce
maison

Sauces
Poivre concassé, Béarnaise, Choron,
Archiduc, Gorgonzola

FOOD

€19.00

€20.00

€18.00

€21.00

€22.00

€19.00

€27.00

€22.00

€24.00

€25.00

€32.00

€22.00




LES SALADES Le croustillant de cheévre miel et thym €22.00

La salade César €29200
Poulet fermier, lard croustillant, anchois
Parmesan, sauce César

[assictte de 1égumes a I'ltalienne €22.00
Légumes grillés, burrata, tomates
confites maison

LES PATES La lasagne du Chef €18.00
Le spaghetti Bolognaise €19.00
Linguine napolitaine €20.00

Tomate fraiche, basilic, parmesan
Jambon de Parme (+5€)

LES TOASTS Le croque monsieur gratiné €16.00

Le toast cannibal €16.00

LES EXTRAS La portion de frites fraiches €3.00

La salade verte €3.50

La salade mixte €5.00

LE MENU ENFANT Pates jambon fromage et €15.00

boule de glace au choix
(Vanille-fraise-chocolat-moka)

FOOD




LES DESSERTS

[.e moelleux au chocolat,
Boule de glace vanille

La tarte fine aux pommes,
Boule de glace vanille

Café ou thé gourmand

[.a Dame Blanche

[.a Dame Noire

[.a Brésilienne

Le Café glacé

[La coupe Colonel

€10.00

€10.00

€11.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00




LES APERITIFS

Verre de Cava

Kir Royal

Verre de Champagne
Picon vin blanc

Apérol Spritz

Campari

Martini (Bianco-Rosso)
Porto (Rouge-Blanc)
Pineau des Charentes
Ricard

Pastis Les Ardentes (Licge)
Bacardi Blanc/Brun (+Soft 2 €)
Grey Goose (+Soft 2 €)
Eristoff blanc

Pisang

Get 27

Suze

LES GINS + TONIC

Hendrick’s
Nordés

Monkey 47
Panda

Bombay Saphire

€8.00
€9.00
€12.00
€10.00
€9.00
€8.00
€8.00
€7.00
€7.00
€6.00
€7.00
€8.00
€10.00
€7.00
€7.00
€7.00
€6.00

€12.00
€13.00
€13.00
€13.00
€10.00

Nos gins sont accompagnés d'un tonic premium

LES BIERES AU FUT

Stella Artois 25c¢l

Stella Artois 33cl

Stella Artois 50cl
Waterloo Récolte 33cl
Lutgarde IPA 33cl
Lutgarde blanche 33cl
Bertinchamps Triple 33cl

€4.00
€5.00
€7.00
€6.00
€6.00
€6.00
€6.00

LES BIERES EN BOUTEILLES

Corne du Bois des Pendus
Omer

Duvel

Westmael Triple

Barbar

Orval

Paix Dieu

Kriek Boon
Bertinchamps [Framboise
Cuvée des Trolls
Carlsberg 0%

Trotinette 0.4%

LES WHISKYS

Nikka from the barrel
Glenfidich

Maccalan 12 ans
Jameson

William Lawson

LES RHUMS

Diplomatico
Don Papa

DRINKS

€6.50
€6.00
€6.00
€6.00
€6.00
€6.00
€6.00
€6.00
€6.00
€6.00
€5.00
€6.00

€13.00
€12.00
€15.00
€ 8.00
€ 8.00

€10.00
€10.00



> 380
> 3.80
> 380
> 3.50
> 380
> 3.80

LES BOISSONS FRAICHES Coca-Cola ¢
Coca-Cola Zéro ¢
Sprite (
Orangina (
Ice Tea - Ice Tea péche - Ice Tea Green (
Schweppes Tonic - Agrumes - Bitter Lemon (
Fever Tree Tonic / Ginger Beer - Elderflower - Mediterrancan € 5.00
Jus de pomme € 3.30
Jus d’orange € 3.0
Jus de pamplemousse € 350
Jus de tomate € 4.50
Eau BRU plate - pétillante 25c¢l € 350
Eau BRU plate - pétillante 50cl € 500
Eau BRU plate - pétillante 1L € 8.00
Bionina (Mister Lemon - Orange Sanguine) € 450
Sirop de menthe - grenadine € 1.00

LES BOISSONS CHAUDES Café € 3.50
Expresso € 3.50
Double expresso € 4.50
Cappuccino C 4.50
Café latte € 4.50
Chocolat chaud € 4.00
Chocolat viennois € 5.00
Thé/Infusion € 3.50
Thé a la menthe fraiche € 5.00
Irish coffee €10.00
Italian coffee €10.00
French coffee €10.00

LES DIGESTIFS Amaretto ¢ 800
Limoncello € 8.00
Poire Williams € 8.00
Cointreau € 8.00
Grappa € 9.00
Armagnac Samalens €11.00
Cognac €10.00
Calvados €10.00
Sherry € 9.00
Tia Maria € 8.00

DRINKS
D



LES COCKTAILS

MOJITO / MOJITO ROYAL €10.00 / €13.00
RHUM HAVANA, MENTHE, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE & EAU PETILLANTE

APEROL SPRITZ

APEROL, PROSECCO & EAU PETILLANTE ¢10.00
LE PLANTEUR €13.00
RIHUM BRUN, JUS EXOTIC & CITRON VERT
HUGO SPRITYZ 10,00
SIROP DE SUREAU, PROSECCO & MENTHE FRAICHE o
LES MOCKTAILS
LE CIIOSE €6.00
JUS DE PAMPLEMOUSSE & SCHWEPPES TONIC
LE THE GLACE MAISON € 6.00
THE GLACE, JUS DE CITRON FRAIS & SUCRE DE CANNE e
VIRGIN MOJITO €8.00
MENTHE, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE & EAU PETILLANTE

/ SP
VIRGIN SPRITZ -

SIROP MONIN SPRITZ, SCHWEPPES TONIC & EAU PETILLANTE

LENSEMBLE DES GRANDS CLASSIQUES PEUVENT ETRE REALISE
SUR DEMANDE, SOUS RESERVE DE LA DISPONIBILITE DES
PRODUITS NECESSAIRES A LEUR CONFECTION

DRINKS
D



150 ml 750 ml

LES BULLES Cava Dom Potier €8.00 €40.00
Champagne Bollinger Special Cuvée €95.00
Ruffus Brut Sauvage, Vignobles des Agaises (Belgique) €12.50 € 60.00
LES ROSES Dune, Gris de Camargue €6.00 €30.00
Mouton Cadet Bio, Bordeaux Baron Philippe de Rothschild €35.00
Rhone Tavel "Les Lauzeraies” €35.00
LES BLANCS Les Fumées Blanches, Sauvignon Blanc €30.00
Chardonnay Bourgogne, Macon - Domaine des Maréchaudes €37.00
Viognier, Ardeche Domaine Delas Freres €7.00 €35.00
Alsace - Pinot Blanc, Domaine Fernand Engel Bio €37.00
Loire, Sauvignon Blanc, Menetou Salon €800 € 42.00
Chablis, Petit Chablis - Domaine des Malandes Bio € 48.00
LES ROUGES [talie, Caselletti Les Pouilles - Nero di Troia €6.00 €30.00
Roussillon - "Le Petit Pas" Mas Janeil Bio €35.00
Cotes-du-Rhone - Chateau Mont-Redon €7.00 €36.00
Roussillon - Mon P'tit Pithon Bio sans sulfites €37.00
Beaujolais, Les Saphrolites, Domaine Jean Loron €37.00
Loire, Saumur Champigny - Domaine Langlois Bio €40.00
Loire, Saint Nicolas de Bourgueil (Cabernet franc), Domaine Taluau €42.00
Medoc - Chateau Patache d'Aux, Cru Bourgeois €48.00
Espagne, Rioja - Beronia Reserva de Autor €8.50 €48.00
Cotes du Rhone, Crozes Hermitage - Domaine Delas Freres €47.00
Bordeaux, Cote de Blaye - Chateau Haut-Colombier Bio €32.00
Bordeaux, Saint Estephe - Chateau Petit Bocq €56.00
Bourgogne, Cote d'Or - Domaine Francois Carillon €62.00

WINES
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LA CARTE SUR LE POUCLE

15h - 18h

La portion de frites fraiches
Le croque dégustation

Le croque monsieur gratiné
Toast cannibal

[ assiette délices d’Asie
[’assiette de bitterballen - 10p

[’assiette de dégustations

[Fromages d’Abbaye et Rosette de Lyon

€6.00

€15.00

€15.00

€15.00

€14.00

€14.00

€12.00
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