‘QCOUNT‘“
NOS ENTREES

Le Potage du jour 6€ Le saumon fumé d’Ecosse tranché 19€
main, brioche toastée

Croquette de crevettes grises 1P. 9€/2P.16€

Foie gras de canard, confiture de 19€
Fondus au Parmesan 1P. 8€/2P.14€ figues

Tomate aux crevettes grises, coeur 22€
Duo de croquettes 16€ de laitue et mayonnaise, ceuf,

oignons frits
Poireaux, vinaigrette sésame 9€

Toast cannibale, pain levain, salade 16€
Toast champignons poélés 12€

au beurre salé, pain levain

NOS PLATS
Filet Pur de Boeuf poélé ou grillé, 25€ L’Américain “Maison”, laitue et frites 18€
frites fraiches fraiches
L’Entrecdte de Boeuf poélée ou 24€ Dos de Cabillaud, stoemp poireaux 23€
grillée, frites fraiches
Pavé de saumon réti, laitue, 19€
Le Tartare de Boeuf, roquette et 18€ pommes grenailles
parmesan
NOS PATES & NOS SALADES
Spaghettis a la bolognaise, gruyere 15€ Salade frisée au Guanciale et 17€
et parmesan parmesan, cro(tons
Penne aux légumes grillés, huile 15€ La salade César aux cuisses de 17€
d’olive poulet désossées, romaine,
crodtons, parmesan
Les linguines a la “Carbonara”, 15€
Guanciale La salade “Pousses d’épinards”, 15€
avocat, parmesan, tomates cerises
et mozzarella Di Buffala
NOS SAUCES
Mayonnaise, Ketchup 1€ Béarnaise, Archiduc, Poivre 4€
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LE LUNCH 2 SERVICES
DE 12H A 15H
25€

POUR LES PETITS & LES GRANDS

La plancha “Terre” 15€ Sandwich Country, jambon,
fromage, ceufs, cornichons
Portion mixte 10€
Sandwich Végan, légumes grillés,
Le Croque-Monsieur, Madame 12€/14€ tzatziki
Mini fondus fromage 10€ Durum gyros de poulet, tzatziki,
Mini fondus crevettes grises 12€ salade
Boulettes sauce tomate, frites 12€ Pain gyros a la Grecque, tzatziki
fraiches Burger de poulet pané, salade,
Burger de beeuf, salade, frites 14€ frites fraiches
fraiches

PETIT-DEJEUNER
DE 7H30 A 10H30

20€
Café, thé ou chocolat chaud Pains, pistolets
Jus de fruits Confiture, Nutella, beurre
Omelette Céréales/Muesli
Bacon Viennoiseries

Jambon/Fromage
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NOS DESSERTS

Dame Blanche, chocolat chaud 9€ Tiramisu aux spéculoos

Fruits Rouges, coulis, meringue et

Café Liegeois glacé, moka, chantilly 9€ sablé

Mousse au chocolat

NOS BOISSONS

NOS BOISSONS CHAUDES

Café, décaféiné, expresso 3,50€ Cappuccino, Cafe Latte
Double expresso, double déca 5€ Cécémel chaud
Thé de sélection, infusion 3,50€ Chocolat Viennois

Irish, French, Italian Coffee

NOS SOFTS

Coca-Cola / Zéro - Sprite - Fanta 3,50€ Jus de Fruit Minute Maid

(Pomme, Pomme-Cerise,
Chaudfontaine Plat/Pétillant 3€/6€ Tomate)
25cl/50cl

Schweppes Tonic, Agrumes,
Fuze-tea / péche ou mangue 3,50€ Mojito NA

Fever Tree

NOS DIGESTIFS

Martell Cognac, Larresingle 9,50€ Boulard Calvados
Armagnac

Poire, Framboise
Poire Cognac Xante, Grappa 8,50€
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9€

4,50€

5€

10€

3,50€

3,50€

4€

9€
10,50€




Jupiler
25c¢l/33cl/50cl pression

Lutgarde blanche
25c¢l/33cl/50cl pression

Lutgarde IPA
25c¢l/33cl/50cl pression

Triple Karmeliet
25cl/33cl pression

Scotch CTS
25cl bouteille

Westmalle Triple, Chouffe
33cl bouteille

Jambe en l'air
33cl bouteille
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NOS BIERES

Duvel
3,50/4/6€ 33cl bouteille
414,50/7,50€ Chimay Ble.ue / Blanche
33cl bouteille
Liefmans Fruitesse on the Rocks
4,50/5/8€ 25cl bouteille
Hoegaarden blanche rosée
4,60/6€ 25cl bouteille
Carlsberg 0°
4€ 25cl bouteille
Affligem 0°
5,50€ 33cl bouteille
5€

NOS LIQUEURS & APERITIFS

Picon, Ricard, Khalua, Get 27

Campari, Pineau des Charentes

Pimm’s, Batida de Coco, Baileys

NOS RHUMS &

Bacardi
Glenfiddich 12yo

Jack Daniels

7€ Amaretto
7,50€ Cointreau
7,50€ Truc (Chose avec du Gin)

Apérol Spritz

WHISKIES

7,50€ Havana Especial
11€ Jameson
8€ J&B

BRASSERIE - TRAITEUR

5€

6€

4€
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